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I. Base du rapport 

1 Fn ce aui conceme les elements de la demande Internationale (les feuilles de remplacement qui ont ett remises 
" ,. «Z > r*Zn?2 In rZonse a une invitation faite conformement a farticle 14 sont considtrees dans le present 
ZofcX " e s°"<r* S * inteS en anneXB 3U ^PPonpulsou'eiies ne contiennent 

pas de modifications (regies 70. 16 et 70.17)): 


Description, pages: 

1,3-8 
2,2a 


version initiale 
regue(s) le 


26/02/2001 avec la lettre du 23/02/2001 


Revendications, N°: 

version initiale 


Revendications, pages: 

10,11 re?ue(s)le 


26/02/2001 avec la lettre du 23/02/2001 


Dessins, N c 
1-4 


version initiale 


2 En ce aui conceme la langue, tous les elements indiques ci-dessus etaient a la disposition de I'administration ou 
fu?ontlS remis da™ fEtangu. dans laque.le ia demande international a ete deposee, sauf md.cat.on contra.re 

donnee sous ce point. 

Ces elements etaient a la disposition de I'administration ou lui ont ete remis dans la langue suivante: , qui est : 

□ la langue d'une traduction remise aux fins de la recherche internationale (selon la regie 23.1 (b)). 

□ la langue de publication de la demande internationale (selon la regie 48.3(b)): 

□ la langue de la traduction remise aux fins de I'examen preliminaire internationale (selon la regie 55.2 ou 
55.3). 

i En ce aui conceme les sequences de nucleotides ou d'acide amines divulguees dans la demande 
^^n^^litont). rexamen preliminaire internationale a ete effectue sur la base du Mage des 

sequences : 

□ contenu dans la demande internationale, sous forme ecrite. 

□ depos6 avec la demande internationale, sous forme declarable par ordinateur. 

□ remis ulterieurement k I'administration, sous forme ecrite. 
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□ remis ulterieurement a I'administration, sous forme dechiffrable par ordinateur. 

□ La declaration, selon laquelle le listage des sequences par ecrit et fourni ulterieurement ne va pas au-dela 
de la divulgation faite dans la demande telle que deposee, a ete foumie. 

□ La declaration, selon laquelle les informations enregistrees sous dechiffrable par ordinateur sont identiques a 
celles du listages des sequences Presente par ecrit, a ete foumie. 

4. Les modifications ont entratne I'annulation : 

□ de la description, pages : 

□ des revendications, ri* : 

□ des dessins, feuilles : 

5 □ Le present rapport a ete formule abstraction faite (de certaines) des modifications, qui ont ete consid6rees 
comme allant au-dela de I'expose de I'invention tel qu'il a ete depose, comme ,1 est .nd.que ci-apres (regie 
70.2(c)) : 

(Toute feuille de remplacement comportant des modifications de cette nature doit §tre indiqute au point 1 et 
annexe - e au present rapport) 

6. Observations complementaires, le cas echeant : 


IV. Absence d'unite de I'invention 

1. En reponse a Invitation a limiter les revendications ou a payer des taxes additionnelles, le deposant a 
B limite les revendications. 

□ paye des taxes additionnelles. 

□ paye des taxes additionnelles sous reserve. 

□ ni limite les revendications ni pay<§ des taxes additionnelles. 

2 □ Uadministration chargee de Cexamen preliminaire international estime qu'il n'est pas satisfait a '^igence 
d'unite d'invention et decide, conformement a la regie 68.1 , de ne pas mviter le deposant a limiter les 
revendications ou a payer des taxes additionnelles. 

3. Uadministration chargee de I'examen preliminaire international estime que, aux termes des regies 13.1 ,13.2 et 
13.3, 

B il est satisfait a I'exigence d'unit6 de I'invention. 

□ il n'est pas satisfait a I'exigence d'unite de I'invention, et ce pour les raisons suivantes : 

4. En consequence, les parties suivantes de la demande intemationale ont fait I'objet d'un examen preliminaire 
international lors de la formulation du present rapport : 
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IS toutes les parties de la demande. 

□ les parties relatives aux revendications n Q 


V Declaration motivee selon I'article 35(2) quant a la nouveaute, I'activite inventive et la possibility 
d'application industrielle; citations et explications a I'appui de cette declaration 


1. Declaration 
Nouveaut6 

Activity inventive 


Oui : Revendications 1-9 

Non : Revendications 

Oui : Revendications 1-9 

Non : Revendications 


Possibility d'application industrielle Oui: Revendications 1-9 

Non : Revendications 


2. Citations et explications 
voir feuille separee 


VII. Irregularites dans la demande internationale 

Les irregularites suivantes, concernant la forme ou le contenu de la demande internationale, ont ete constatees : 
voir feuille separee 
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Concernant le point IV 
Absence d'unite de I'invention 

Le demandeur a supprime I'ancienne revendication 10 par la lettre du 23 fevrier 2001 
regue le 26 fevrier 2001 . En consequence, la demande amendee satisfait aux 
exigences d'unite de la regie 13(1) PCT. 

Concernant le point V 

Declaration motivee selon larticle 35(2) quant a la nouveaute, l activite inventive 
et la possibility d'application industrielle; citations et explications a lappui de 
cette declaration 

V.1 II est fait reference aux documents suivants: 
D1 : US-A-4 400 404 (PERSI JOHN) 23 aoGt 1 983 (1 983-08-23) 
D2: FR-A-2 522 933 (ORIGINAL OLIVER INC) 1 6 septembre 1 983 (1 983-09-1 6) 
D3: EP-A-0 51 0 764 (MORA BV) 28 octobre 1992 (1 992-1 0-28) 
D4: FR-A-2 383 608 (BULEON JEAN CLAUDE) 1 3 octobre 1 978 (1 978-1 0-1 3) 
D5: US-A-2 404 177 (JETSCHMANN R.P.) 16 juillet 1946 (1946-07-16) 
D6: BE-A-1 002 409 (BILLCREST PROD LTD) 29 janvier 1991 (1991-01-29) 
D7: US-A-4 651 635 (ALLY SA-AYDIEN) 24 mars 1987 (1987-03-24) 
D8: WO 98 57547 A (REBEAUD ISABELLE ;EVOLUTION ONE (FR)) 23 decembre 
1998 (1998-12-23) 

V.2 La presente invention concerne un precede et un dispositif de fabrication d'un 
produit alimentaire de type pizza repliee et fermee, ainsi que le produit lui-meme. Ce 
precede, dispositif et produit different de I'art anterieur par le fait que le produit est cuit 
avant phage, puis scelle par Implication d'un cordon alimentaire. Aucun document ne 
montre ces deux caracteristiques en combinaison. En particulier, le document D1 , qui 
est considere comme representant I'etat de la technique le plus pertinent, divulgue un 
produit alimentaire et son precede de fabrication qui differe de I'objet de la presente 
invention par le fait que la cuisson intervient apres le repliage, mais aussi par I'absence 
de cordon alimentaire pour la fermeture du produit. 

L'objet des revendications 1-9 est done nouveau au sens de I'article 33 (2) PCT. 

V.3 Le choix et I'ordre des etapes du precede invente permettent d'obtenir deux 
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avantages pour le produit. Le premier est que, bien que le produit soit replie et ferme, 
les qualites gustatives d'une cuisson traditionnelle de pizza sont conservees. Le 
deuxieme est que ce produit est adapte a une consommation a la main. Des produits 
ayant ces avantages, ainsi que les precedes et dispositifs permettant de les obtenir, ne 
sont pas derivables de Tart anterieur. 

L'objet des revendications 1-9 comporte done une activite inventive au sens de 
I'article 33 (3) PCT. 

V.4 L'application industrielle de I'invention ne fait aucun doute. 

L'objet des revendications 1-9 satisfait done aux exigences de I'article 33(4) PCT 
quant a l'application industrielle. 


Concernant le point VII 

Irregularites dans la demande internationale 

Les amendements introduits dans la description en pages 2 et 2a par la lettre du 23 
fevrier 2001 regue le 26 fevrier 2001 font que la presente demande satisfait aux 
exigences de la regie 5.1 a) ii) PCT. 

Concernant le point VIII 

Observations relatives a la demande internationale 

Les amendements introduits dans les revendications 5, 7 et 8 par la lettre du 23 fevrier 
2001 regue le 26 fevrier 2001 , sont admissibles au regard de I'article 19 (2) PCT et 
font que la presente demande satisfait aux exigences de la regie 6 PCT. 
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superposes des portions pour solidariser et fermer 
l 1 ensemble des portions reunies. Neanmoins, la poche formee 
ne resulte pas du pliage a chaud apres cuisson d'une meme 
bande de pate. 

Par ailleurs, on connait par US -A* 4 400 404 et 
FR-A-2 522 933 un produit alimentaire issu d'une pate crue 
garnie et repliee sur elle-meme avant cuisson. 

L' invention vise a remedier a ces inconvenients et 
propose un procede de fabrication d'un produit alimentaire, 
du type— pizza, caracterise en ce qu— il cem s-irs-te-a- : 

- preparer une pate a pizza crue etendue dans un format 
sensiblement double de celui du produit a obtenir ; 

- disposer de fagon classique sur cette pate crue les 
divers ingredients de pizza choisis, tels que sauce tomate, 
champignons/ jambon, etc... ; 

- cuire cette pate avec ses ingredients dans un four a 
pizza, sur la sole et a la chaleur ambiante de ce four ; 

- replier sur elle-meme la pate garnie cuite a la 
sortie du four dans un format correspondant a celui du 
produit a obtenir, avec juxtaposition sensiblement des 
bords superieur et inferieur de la pate pliee ; et 

-r enduire la tranche et les eventuels ingredients 
affleurant desdits bords sensiblement juxtaposes d f un 
cordon de pate alimentaire, a base d' amidon et/ou fecule, 
lequel se solidifie sous la chaleur de la pate en sortie de 
four avec prise sur la tranche desdits bords, fermant ainsi 
la poche constitute. 

II resulte de cette disposition que 1'on obtient apres 
ref roidissement de la pate un produit alimentaire de type 
pizza a forme de poche, enfermant les ingredients de pizza 
et dont la rigidite apres durcissement de la pate permet sa 
prehension et consommation simultanee sans risque de fuite 
des ingredients* La cuisson des ingredients sur la pate a 
l'air ambiant chaud du four demeure traditionnelle et 
preserve les qualites gustatives d'une cuisson classique de 
pizza . 


FEUILLE MODIFI E 


Le format de la pate a pizza crue etendue prete a la 
cuisson est avantageusement rectangulaire/ de fagon a 
former apres repliage en deux parties egales un produit 
dont le format est egalement rectangulaire et regulier et 
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operations successives suivantes : 

- la preparation d'une pate a pizza crue, 

- la depose de cette pate, par exemple par extrusiqn- 
laminage, sous forme d'une bande continue reguliere (9) de 
largeur sensiblement double de celle du produit a obtenir 
sur un tapis de convoyage en mouvement de la chaine de 
fabrication/ 

- le garnissage en ingredients pour pizza (15) de la 
dite bande (9) de pate a pizza en defilement, 

- la cuisson en— de-fi-tement-7 — -dans un four tunnel (23-)— 
par exemple, de la bande de pate garnie, 

- le repliage consecutif de la bande de pate garnie 
cuite et chaude sur elle-meme, bord a bord, sa decoupe en 
elements de bande replies (33) a format de longueur 
determinee, et la separation desdits elements de bande d'un 
intervalle reduit determine, 

- 1' application d'un cordon de pate alimentaire (27), 
par exemple par injection de buse, sur la tranche 
peripherique de bordure (29) des elements de bande replies 
(33), et 

le ref roidissement du produit obtenu avant son 
conditionnement definitif. 

5. Procede selon la revendication 4, caracterise en ce 
que la decoupe a longueur et separation d'un petit 
intervalle des elements de bande peut avoir lieu avant la 
cuisson au four, 

6. Dispositif de mise en oeuvre du procede selon l'une 
des revendications 4, 5, caracterise en ce qu'il comporte 
sur une chaine de fabrication en continu les divers postes 
operationnels successifs correspondant aux etapes de 
procede precitees, a savoir : 

- un poste de preparation d'une pate a pizza crue, 

- un poste d' extrusion-laminage (11) de la pate a pizza 
crue preparee, delivree en une bande continue (9) sur un 
tapis de convoyage en mouvement . de ladite chaine de 
fabrication, a une largeur et epaisseur determinees, 

- au moins un poste (13) de garnissage en ingredients 
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pour pizza de la bande de pate (9) en defilement, 

- un poste de cuisson, par exemple a four tunnel (23) , 
dispose en chevauchement sur le tapis de convoyage de la 
pate garnie, destine a cuire cette derniere en continu, a 
une temperature et en un temps de passage determines, 

- un poste de repliage sur elle-meme, de type a sabots 
coudes verticaux ou articules. (25), de • la bande de pate en 
defilement, suivi d'un poste de decoupe a longueur et 
separation des elements de bande replies ( 33 ) , 

- un poste de depose — dA u n — Gordon— de pate alimentaire 
(27), a base d' ami don et/ou fecule, sur la tranche des 
bords sensiblement juxtaposes de chacun des elements de 
pate replies (33), et 

- un poste de ref roidissement . (35) et conditionnement 
(37) des elements replies obtenus (33) formant le produit 
alimentaire definitif realise. 

7. Dispositif selon la revendication 6, caracterise en 
ce que le poste de decoupe a longueur et separation des 
elements de. bande. est dispose apres le poste de cuisson. _ 

8. Produit alimentaire de type pizza, realise a forme 
de poche fermee par un cordon de pate alimentaire (3) en 
prise sur la tranche de son bord (5, 7) , caracterise en ce 
que la poche est formee a chaud, pliee ou enroulee sur 
elle-meme, apres garnissage en ingredients de pizza et 
cuisson, avec durcissement du cordon (3) . 

9. Produit alimentaire de type pizza, selon la 
revendication 8, caracterise en ce que ladite poche formee 
est fermee sur un cote, par rabattement a chaud apres 
cuisson d'un rebord longitudinal (41) d'une demi-portion de 
bande de pate sur 1' autre, la fermeture des cotes lateraux 
(43) etant obtenue par un cordon alimentaire. 
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